
S U S H I   
MONDAY

  

Iedere maandag geniet je van 
alle sushi voor €13,50 per gerecht 

L A D I E S 
NIGHT

Iedere donderdag vanaf 16.00 
champagne en cocktails 

voor €9,95 + een oyster special 
van het huis

4-GANGEN CHEF’S SURPRISE 
SHARED DININGMENU 

Laat jij je graag verrassen en ben je benieuwd naar 
meerdere gerechtjes om samen te delen? 

€47,50 p.p.
Vanaf 2 p. te bestellen | Dinsdag t/m donderdag

Wijnarrangement | €35,- p.p. 



O M   M E E   T E   B E G I N N E N 
CRISPY PITA | 8
rode biet-aioli

PATA NEGRA - 70 gram | 16
dungesneden Iberico ham met brood

UMAMI OESTERS - 6 STUKS | 24
passievruchtponzu | citroen

S U S H I 
 

ZALM MAKI | 20
zalmtartaar | yuzu-mayo | miso-curry | furikake

SPICY TUNA MAKI | 20
tonijntartaar | ají-mayo | paprikacrumble | bieslook

 
CRISPY TUNA NIGIRI - 5 STUKS | 20

tonijntartaar | wasabi-mayo | miso-curry
wasabicrumble | lente-ui

 
CRUNCHY TEMPURA ROLL | 20

tempura gamba | avocado | wasabi-mayo | foreleitjes
 

SURF ‘N’ TURF ROLL  | 20
tempura gamba | beef tataki | truffel-mayo

lotus | bieslook

CRISPY OLD JAZZ NIGIRI - 5 STUKS | 20
beef tataki | gebrande paling | truffel-mayo | lotus

CHICKEN ROLL  | 20
krokante kip | komkommer | rode biet-aioli

bataatchips | bieslook

K O U D E   G E R E C H T J E S
JAZZY SASHIMI | 17

tonijn | zalm | hamachi | gember | wasabi 

HAMACHI CEVICHE | 18
leche de tigre | crispy maïs | foreleitjes | rode ui

BEEF TATAKI | 16
ají amarillo | ananas | avocado | crispy bataat

STEAK TARTAAR | 16
yuzu | hoisin | sesam | wasabi

TACO HALLOUMI - 2 STUKS | 12
avocado | za-atar | paprikagel | kerriecrumble

SPINAZIESALADE | 10
yuzu-truffeldressing | parmezaan | ui | togarashi | croutons

gamba’s + 6

WAKAMESALADE | 10
edamame | avocado | sesamdressing

JAPANESE FRIES | 8
Japanse mayo | miso-curry 

furikake | lente-ui 
 

ZOETE AARDAPPELFRIET | 8
truffel-mayo | parmezaan 

peterselie

* TEMPURA GAMBA’S
6 STUKS | 9

tobanjan-mayo

* CHICKEN TENDERS 
6 STUKS| 9

tobanjan-mayo

* BITTERBALLEN 
VAN HOLTKAMP

6 STUKS

•	 KREEFT | 12 
yuzu-mayo

•	 PULLED BEEF | 9
Japanse mayo

•	 PADDENSTOEL-TRUFFEL | 9
truffel-mayo

* Te bestellen 
tot 18.00 & vanaf 20.00

W A R M E   G E R E C H T J E S 
 

LOBSTER BAO BUNS - 2 STUKS | 18
kreeft | yuzu-mayo | wakame | krokante ui 

WILDE GAMBA’S - 4 STUKS | 18
yuzu kosho-beurre blanc | wakame | peterselie | sesam

GEBAKKEN COQUILLES - 3 STUKS | 18
serehsaus | pastinaakcrème | lotus | ingelegde rode ui

 
GYOZA BEEF - 4 STUKS| 16

crispy chili | pompoencrème | lente-ui

KOREAN BONELESS RIBS | 15
taugé-kimchi | gochujang | lente-ui | rode peper 

CHICKEN BAO BUNS - 2 STUKS | 14
taugé-kimchi | tobanjan-mayo | lente-ui

TEMPURA CAULIFLOWER | 14
bloemkool | teriyaki | sesam | lente-ui | rode peper

H O O F D G E R E C H T E N 
 

HELE KREEFT GEKOOKT OF GEGRILD | 39
spinazie | boter | friet

LIMOENGRAS KIPSATÉ | 28
gele rijst | taugé-kimchi | yuzu-aioli 

 
RISOTTO ROSSO | 26

basilicum | burrata | parmezaan 
 

STEAK FRITES| 30
cachaça peppercorn 

 
ANTICUCHOS DE CORAZON | 30

plantain chips | ají amarillo 
 

CÔTE DE BOEUF - 600 gram (2 PERSONEN)| 32 p.p.
bimi | miso-sriracha-bearnaise | friet

S I D E S / B O R R E L



‘Say Jazz to 
an amazing 

evening’


